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Esame Corso Integrato Anno Semestre 
Crediti 
C.I. 

1 Neurofisiologia applicata all’alimentazione 1 I 5 

2 Chimica analitica e degli alimenti 1 I/II 11 

3 
Biochimica e biotecnologie vegetali per la sostenibilità 
alimentare 

1 I 7 

4 Scienze e Tecnologie Alimentari 1 I/II 12 

5 Alimentazione e salute 1 II 7 

6 Economia 1 II 8 

7 Legislazione alimentare 1 I 5 

8 Inglese Tecnico-Scientifico 1 II 3 

9 Microbiologia degli Alimenti e genetica agraria 2 I 12 

10 Ingegneria delle Tecnologie Alimentari 2 I 15 

11 Informatica e modelli per la gestone dati 2 I 5 

12 A scelta 1/2 I/II 8 

 Tirocinio   4 

 TOTALE CFU per ESAMI   102 

 CFU per la preparazione della Tesi   18 

 TOTALE complessivo   120 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

ORGANIZZAZIONE DIDATTICA: corsi integrati 

 

Primo anno 

 

(Studenti coorte A.A. 2021/2022) 
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Neurofisiologia applicata all’alimentazione (esame) 5   I 

Neurofisiologia applicata all’alimentazione  BIO/09 5  

Chimica analitica e degli alimenti (esame) 11   I/II 

Chimica degli alimenti e dei prodotti dietetici  CHIM/10 5 I 

Chimica analitica  CHIM/01 6 II 

Biochimica e biotecnologie vegetali per la sostenibilità 

alimentare (esame) 
7   I 

Biochimica e biotecnologie vegetali per la sostenibilità 

alimentare 
 BIO/04 5  

Fisiologia del post raccolta  BIO/04 1  

Molecole bioattive vegetali  BIO/04 1  

Scienze e Tecnologie Alimentari (esame) 12   I/II 

Processi delle tecnologie alimentari  AGR/15 6 I 

Analisi sensoriali e gestione della qualità  AGR/15 5 II 

Applicazioni di analisi sensoriali sugli alimenti  AGR/15 1 II 

Alimentazione e salute (esame) 7   II 

Scienze Dietetiche  MED/49 5  

Ecologia Umana e sostenibilità  M-FIL/02 2  

Economia (esame) 8   II 

Economia e politica della filiera agroalimentare  AGR/01 5  

Gestione e marketing nelle imprese agroalimentari  ING-IND/35 3  

Legislazione alimentare (esame) 5   I 

Legislazione alimentare  IUS/03 5  

Inglese Tecnico-Scientifico (esame) 3   II 

Inglese Tecnico-Scientifico  L-LIN/12 3  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Secondo anno 

 

(Studenti coorte A.A. 2020/2021) 
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Microbiologia degli Alimenti e genetica agraria (esame) 12   I 

Genetica agraria  AGR/07 5  

Microbiologia degli Alimenti  AGR/16 7  

Ingegneria delle Tecnologie Alimentari (esame) 15   I 

Principi di Ingegneria Chimica  ING-IND/25 8  

Principi di Controllo automatico  ING-INF/04 2  

Sensori e applicazioni  ING-INF /01 5  

Informatica e modelli per la gestone dati (esame) 5   I 

Informatica e modelli per la gestone dati  ING-INF/05 5  

Tirocinio 4    

 

 

INSEGNAMENTI A SCELTA 
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Comunicazione in campo nutrizionale e agroalimentare MED/49 3 II 

Sostenibilità aziendale AGR/15 1 I 

 

INSEGNAMENTI A SCELTA attivati nel CdLM SANUM 

S
S
D
 

C
re
d
it
i 
S
S
D
 

S
e
m
e
s
tr
e
 

Ispezione degli alimenti e analisi dei rischi VET/04 4 I 

Laboratorio di Scienze degli alimenti BIO/04- 
CHIM/01 

3 II 

Elementi di Cooperazione allo sviluppo MED/42 2 II 

Allergie e Intolleranze alimentari MED/49 2 I 

Global policy for Food security and nutrition MED/49 3 I 

 

INSEGNAMENTI A SCELTA attivati nel CdLM in Ingegneria 

Chimica per lo Sviluppo Sostenibile  
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Tecnologia e bioprocessi per l’industria alimentare ING-IND/25 6 II 

 


